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QUEIJO GOUDA 48% MG/ES

1. ESPECIFICACOES DO PRODUTO

Ingredientes

Leite de vaca pasteurizado, sal, fermentos lacteos e coagulante.

Modo de Preparagao

Pronto a comer

Validade 180 Dias

EAN 2959104

Modo de Armazenamento Conservar a temperatura entre +0°C e +7°C
Marca

2. PARAMETROS ORGANOLEPTICOS

Aspecto Pasta compacta com pequenos orificios de cerca de 1 a 10 mm, cor uniforme marifm.
Consisténcia /Textura Cortavel, suficientemente forte
Odor / Sabor Suave e Puro

3. VALORES NUTRICIONAIS

Por 100 g
Valor Energético (kJ / Kcal) 1517kJ / 366kcal
Lipidos 30g
Dos quais Saturados 21g
Hidratos de Carbono 0g
Dos quais agucares 0g
Proteinas 23g
Sal 1,4g
4. PARAMETROS ESPECIFICOS DO PRODUTO
4.1. Caracteristicas Fisico - Quimicas
Critério Minimo Maximo Método
Gordura em Extrato Seco 50,30% 52,00% ISO 1735
Sal 1,90% 2,90% ISO 8070
pH 51 5,5 NEN 3775




4.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Critério Unidade (cfu) Maximo Método
Enterobactérias /1g 1000
Coag. Pos. Staphylococci /1g [10;100]ufc/g se c=2 ~ n=5 Regulamento da Unido
Escherichia Coli /1g 100 Europeia 1441/2007 e
Enterotoxina Estafilococica /25g Auséncia actualizagdes
Listeria Monocytogenes /25g Auséncia
5. Alergénios e OGM's
Alergénios 2im
Leite e seus derivados | X
OGM's 0 produto n3o é geneticamente Modificado

6. Dados Logisticos

6.1. Embalagem Primaria - Embalagem

Acondicionamento

Saqueta a vacuo

Peso Liquido

Aprox. 3,000 Kg

Peso Bruto Aprox. 3,120 Kg
Cumprimento: 30,0cm
Dimenso6es da Unidade Largura: 10,0cm
Altura: 10,0 cm
6.2. Embalagem Secundaria - Caixa
Embalagem Caixa de Cartdo com 4 unidades
Peso Liquido Aprox. 12,600 Kg
Peso Bruto Aprox.13,000 Kg
Cumprimento: 40,4 cm
Dimensdes da Caixa Largura: 30,8cm
Altura: 11,8 cm
6.3. Embalagem Terciaria - Palete
N2 Caixas por Camada 6
N2 Camadas po palete 11
Cumprimento: 120 cm
Dimensées da Palete Largura: 80,0cm
Altura: 11,0 cm

7. Fotografia do produto acabado

Responsavel da Qualidade (Probaixa):

Cliente:




